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FORMACIO - La Cambra de Comerc, el Gremi d’Hostaleria i 'Associacio Cata de Vins espanyola faran un nou curs per formar
sommeliers PERFIL - Es tracta d'un programa professional destinat a personal de restaurants o nous enolegs

C.Farrés

SABADELL
partir de l'any que ve
la Cambra de Co-
merg de Sabadell, el
Gremi d'Hostaleriai
I'Associacid de Cata

de Vins d'Espanya oferiran un
curs per formar sommeliers a la
ciutat i comarca,

Amib un programa de 230
hores tedriques a través d'un
campus virtual i un intensiu de
15 dies de practiques que culmi-
naran amb una estada a un dels

restaurants de la zona, aquesta
nova formacié vol arribar a
“professionalitzar el personal

de'hostaleriail'alumnat que es |
vol incorporar a aguest mon ofe- |

rint un servei de qualitat”, tal
com va explicar el delegat da

: I'Associacié Cata de Vins d'Es-

panya, Josep R, Minguell,

Per part del Gremi d'Hostale-

ria el seu president, Jordi Roea,
va aplaudir 1a col-laboraeid

entre les tres entitats per impul-
saruna iniciativa que anird com !
anell al dit als seus agremiats. I | D'esquerraa dreta, Antoni Maria Brunet, Jordi Roca i JosepR. Minguell
| és que podran “explicar les par- | segellen el nou acord brindant @ CF.

! ticularitats dels vins i explicar-

! les als nostres clients”, un fet

\ que valoren que millorara el ser-
: vei que ofereixen i contribuird a
{ augmentar el gaudi d'un bon

i plat amanerat amb el seu vi cor-
. responent, entre d'altres.

D'altra banda, des de la patro-

. nal de comerciants, el seu presi-

. dent, Antoni M. Brunet, va ex-

: plicar que la seva implicacié vé

i motivada perqué és una forma-

! ¢i6 “eultural, d'ociiecondmica”,

d | destacant que esperen que no es |
! limiti a una sola edieid, tal com |
i de moment s’ha signat, B



